'/ RESTAURANT & WINE

Aperitivo
Vermouth del Professore € 8.00
Prosecco di Valdobbiadene €6.00
Metodo Classico €9.00
Champagne €12.00
Menu

Antipasti
Tataki di tonno | Gelato di salsa tonnata | Salsa verde | Peperone arrostito
Sashimi di anguria | Pesto di rucola | Pomodoro secco

Manzo e il suo fondo | Melone arrostito | Bieta

Primi
Cappelletti ripieni di parmigiana di melanzane | Crudo di baccala | Salsa di acciughe

Riso Carnaroli "Tenuta Margherita" | Rapa rossa | Nocciole | Cetriolo | Gelato al parmigiano

Secondi
Pescato del giorno | Scapece di zucchine | Fagiolini | Riduzione al Rossese
Saltimbocca di Vitello | Pesca | Lattuga

Fritto in pentola: molluschi | crostacei | paranza | verdure in tempura

24,00 €
20,00 €

22,00 €

22,00 €
24,00 €

26,00 €
26,00 €
28,00 €



I percorsi degustazione si intendono per I'intero tavolo

Menu Degustazione Intrecci
55.00€

Tataki di tonno | Gelato di salsa tonnata | Salsa verde | Peperone arrostito
Cappelletti ripieni di parmigiana di melanzane | Crudo di baccala | Salsa di acciughe
Pescato del giorno | Scapece di zucchine | Fagiolini | Riduzione al Rossese

Dolcezza finale

Meni Degustazione Intrecci Extra Large
80.00 €

Sashimi di anguria | Pesto di rucola | Pomodoro secco
Manzo e il suo fondo | Melone arrostito | Bieta
Riso Carnaroli "Tenuta Margherita" | Rapa rossa | Nocciole | Cetriolo | Gelato al parmigiano
Pescato del giorno | Scapece di zucchine | Fagiolini | Riduzione al Rossese
Saltimbocca di Vitello | Pesca | Lattuga
Pre dessert

Dessert

Coperto 4,00 € Acqua 3,00 €



	Menù



