——— / RESTAURANT & WINE

Aperitivo
Vermouth del Professore € 8.00
Prosecco di Valdobbiadene €6.00
Metodo Classico €9.00
Champagne €12.00
Menu

Antipasti

Totanetto ripieno di erbette | Fagioli | Cipolla rossa

Carciofo | Spinaci | Patata dolce

Biancostato di manzo | Tonno | Gelato di salsa tonnata | Cipollotto

Primi
Fagottini ripieni di broccolo | Seppia e il suo brodo | Alga wakame

Riso Carnaroli Tenuta Margherita | Zucca | BBQ di rapa rossa | Taleggio di bufala

Secondi
Pescato del giorno | Radici e tuberi | Cavolo viola
Stinco di agnello | Senape | Mela verde | Verza

Fritto in pentola: molluschi | crostacei | paranza | verdure in tempura

22,00 €
20,00 €
24,00 €

22,00 €
24,00 €

26,00 €
26,00 €
28,00 €



1 percorsi degustazione si intendono per l'intero tavolo

Memi Degustazione Intrecci
55.00€

Totanetto ripieno di erbette | Fagioli | Cipolla rossa

Fagottini ripieni di broccolo | Seppia e il suo brodo | Alga wakame

Pescato del giorno | Radici e tuberi | Cavolo viola

Dolcezza finale

Menu Degustazione Intrecci Extra Large
80.00 €
Carciofo | Spinaci | Patata dolce
Biancostato di manzo | Tonno | Gelato di salsa tonnata | Cipollotto

Riso Carnaroli Tenuta Margherita | Zucca | BBQ di rapa rossa | Taleggio
Pescato del giorno | Radici e tuberi | Cavolo viola

Stinco di agnello | Senape | Mela verde | Verza
Pre Dessert

Dessert

Coperto 4,00 € Acqua 3,00 €



	Menù



