——— / RESTAURANT & WINE

Aperitivo
Vermouth del Professore €8.00
Prosecco di Valdobbiadene €6.00
Metodo Classico €9.00
Champagne €12.00

Coperto 4,00 € Acqua 3,00 €

Benvenuti nella nostra casa.

Questo é il luogo dove trascorriamo la maggior parte del nostro tempo, impegnandoci ogni giorno per offtirvi il
miglior servizio possibile. Ogni piatto che gusterete, dal pane ai dolci, é preparato con cura direttamente da noi,
con ’obiettivo di garantirvi la massima qualita.

1l nostro servizio, attento e preciso, sara sempre accompagnato da un sorriso per farvi sentire come a casa.

Siamo felici di potervi ospitare e vi auguriamo una piacevole esperienza a tavola.

Vincenzo e Gessica



Memi Degustazione Intrecci
55.00€

Baccala I Peperoni I Fagiolini I Rapa rossa € 22.00
Cappelletti di Sardenaira € 22.00
Pescato del giorno I Scapece di zucchine I Vin cotto I Verdure di stagione € 26.00

Dolcezza finale €10.00

Menu Degustazione Intrecci Extra Large
80.00€

Baccala I Peperoni I Fagiolini I Rapa rossa € 22.00

oppure

Petto d'anatra affumicato I Caramello al Parmigiano 24 mesi I Mela verde € 22.00
Melanzana I Albicocca I Cicoria I Nocciola € 20.00

Pansotti di patate I Bufala I Acqua di governo € 22.00

Pescato del giorno I Scapece di zucchine I Vin cotto I Verdure di stagione € 26.00
Suino nero Piemontese I Pesca I Scalogno al marsala € 25.00

Pre Dessert € 10.00

Dessert € 10.00

Per gli amanti del fritto: La nostra frittura in pentola di molluschi, crostacei e verdure €28.00



Carta dei Dessert

€ 10,00

Tiramibu
Tiramisi with buffalo mozzarella

Abbinamento: Noval - Porto 10Y0 8,00 euro

Caramello salato, cake ai frutti bosco, nocciole e sorbetto di lampone e peperoncino
Salted caramel mousse, berry cake, hazelnuts and raspberry and chilli sorbet

Abbinamento: Moulin Touchais - Coteaux du Layon 2006 13.00 euro

Melanzana, cioccolato al latte, cremoso al rosmarino, mandorle e sorbetto al

rabarbaro
Eqgplant, milk cioccolate, rosemary, almonds, rhubarb sorbet
Abbinamento: Barbeito - Madeira 3 anni 8.00 euro

Pina colada: Ananas caramellata, gelato al rum, spuma al cocco
Pina colada: Pineapple, rum ice crea, coconut foam
Abbinamento : Rum Abuelo 12 anni 12,00 euro




