Aperitivo

Vermouth del Professaore £ 8.00
Prosecco di Valdobbiadene £ 6.00
Metodo Classico £39.00
Champagne £12.00

| nostri percorsi consigliati...

Menii Degustazione Menii Degustazione Menii Degustazione
"Intrecci” “Intrecci Extralarge” “JRE"
(luattro portate Sette portate a base di (luattro portate e base di
a base di pesce CEFNE B PESCE pesce con abbinamenta vini
£ 48.00 £ 70.00 £ 75.00
Antipasti

Raccala in tempura | Kimehi di cavolo viola | Pompelmo rosa | Oliva taggiasca
Fried codfish | Purple cabbage | Pink grapefruit | Taggiasca oliv
£20.00

Crudo di cappasanta | Brodo ai porcini | Foie gras | Rapa rossa
Raw scalops | Porcini mushroom broth | Foie gras | Beetroot

€ 24,00

Patata arrostita | Caramello di patate | Mandorle | Funghi
Roasted potatol Potato caramel | Almond | Mushroom

€18.00

Involtino di Vitella Plemontese ripieno di uvetta scarole e noci | Fondo al caffe | Pere al balsamico
Veal roll stuffed of escarol, grape and nuts | Coffee | Peer with balsamic vinegaer

€20.00



Primi

Cappelletti di broccoli | Seppia e il suno brodo | Croccante di acciughe
Homemade ravioli stuffed of broccoli | Cuttlefish and its broth | Crunchy anchovies

€.20.00

Riso “Tenuta Margherita” | Cavolfiore | Salsa di acciughe | Fondo bruno di pesce
Riso " Tenuta Margherita” | Cauliflower | Sauce of anchiovies | Fish brown stock

€22.00

Spaghettone mantecato con colatura di cime di rapa | Zucca | Aglio nero
Spaghettone with turnip topo sauce | Pumpkin | Black garlic

£ 18,00

Pappardella ripiena di ragd di cinghiale | Limone | Cicoria | Pecorino
Homemade pappaedella stuffed of boar ragu | Lemon | Cicory | Pecorino cheese

€ 24,00

Secondi

Fritto misto * in pentola e verdure in tempura
Mix fish fried and tempura vegetables

€28.00

Filetto del pescato | Finocchio | Teriyaki | Arancia
Catch of the day | Fennel | Teriyaki | Drange

€24.00

Guancia di manzo e il suo fondo | Topinambur | Nocciole | Scalogno
Beef cheek and its brown stock | Topinambur | Hazelnuts | Shallot

£ 24,00

Sella di daino in cocotte | Biete | Cipolla rossa
Deer saddle | Chard | Red onion

£ 26,00

Coperto 300E€  Acqua 3,00 €



