
                    Menù  Degustazione                                               Menù  Degustazione
                  " Intrecci Extra Large"                                                     "Intrecci"
           Menù di sette portate scelte dalla cucina.                          Menù di quattro portate scelte dalla cucina

               Il menù si intende per l'intero tavolo e        Il menù si intende per l'intero tavolo e   
                 obbligatorio dalle 6 persone in poi.                                     obbligatorio dalle 6 persone in poi.  

         €  65.00                               €  42.00

Aperitivo
      

        Vermouth del Professore                                   € 6,00         
Prosecco di Valdobbiadene        € 5.00
Metodo Classico        € 7.00

 Champagne         € 11.00

Coperto 3,00 €         Acqua 3,00 €

Menù
Antipasti

Baccalà Islandese* in tempura, salsa al prezzemolo, scarola e radicchio 
Fried cod fish, parsley sauce, escarole and radish

€ 18.00

Ligu - Ramen
Ligurian Ramen

€ 20,00

Assoluto di cavolfiore
Cauliflower...

 € 16,00

Petto d'anatra affumicato, caramello al parmigiano, bietoline e mela verde
Smoked duck breast, parmesan caramel, chard and green apple

€ 18,00



Primi

Tagliolini al nero cotti in zuppa di pesce, cozze, pesto di rucola e pane croccante
Black tagliolini cooked in fish soup, mussels, rocket pesto and crunchy bread 

€ 19.00

Spaghetto “noci e nocelle”, acciughe e pomodoro secco
Spaghetto with walnuts and hazelnutz, anchiovies and dried tomato 

€ 18.00

Risotto mantecato al cavolo viola, alloro, bufala e porro
Risotto with purple cabbage, laurel, buffalo mozzarella and leek

€ 20,00

Ravioli ripieni di salsiccia di Bra, cime di rapa, fondo bruno e guanciale croccante
Ravioli stuffed with Bra sausage, turni top, brown stock and crispy bacon

€ 19,00

Secondi 

Fritto misto * in pentola e verdure in tempura   
Mixed fried fish and vegetable 

€ 28.00

Filetto di Pescato, verza, nocciole e caffè
Fish fillet, cabbage, hazelnuts and coffee

€ 24.00

Guancia di manzo, topinambur, sedano rapa e carciofo
Beef  cheek, topinambur, celeriac and artichoke

€ 22,00 

Pollo “latte e miele” in tre versioni
Chicken “milk and honey” in three versions

€ 30,00 

Alcuni ingredienti, conservazione o prezzi potrebbero variare in base al mercato. In mancanza del prodotto fresco gli alimenti contrassegnati con *
possono essere sostituiti da prodotti abbattuti o congelati secondo il reg. CE 853/04. Alcuni piatti possono contenere sostanze che provocano

allergie o intolleranze. In caso di problematiche alimentari, informate il nostro staff  e vi sarà indicata la preparazione priva degli specifici allergeni.
Tutte le paste fresche ed il pane sono di nostra produzione. 


